Chaque mois de novembre,
les tonneaux roulent et
le beaujolals coule a flots
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in Hype ging um die Welt: Die Ankunft des
ersten Beaujolais des Jahres — im November
~war in den Achtziger- und Neunzigerjahren
nicht nurin Deutschland ein Fest. Was wurde
daraus? Unser Autor hat sich umgehért
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© BEAUJEU SE PREPARE. Le 19 no-
vembre 2025, comme chaque annéeala
méme date, la féte des Sarmentelles ani-
mera le village, situé a environ 60 kilo-
meétres de Lyon. Aprés le défilé aux flam-
beaux et avant le bal, la journée connait
son apothéose: la percée d’'un tonneau
de vin, 2 minuit pile. La mise en perce du
tonneau de beaujolais nouveau marque le
début des festivités. Nous sommes le troi-
siéme jeudi de novembre, «le beaujolais
nouveau est arrivé!», et va étre dégusté
dans le monde entier.

Située au sud de la Bourgogne,la
région du Beaujolais fit autrefois partie de
la grande Bourgogne. Ses traditions viti-
coles se différencient des traditions bour-
guignonnes 2 partir de 1395, lorsque Phi-
lippe I1 de Bourgogne faitarracher tous
les plants de gamay, un cépage «plein de
trés grande et horrible amertume» dans
le nord de la province.

Depuis, seul le Beaujolais pro-
duit des vins issus de cépage gamay, lé-
gers,a boire jeunes, peu tanniques eraux
arémes de fruits rouges. Plus au nord, la
Bourgogne travaille le noble pinot noir.
Surenviron un tiers des 18000 hectares
cultivés au total, le Beaujolais produit
aussi des crus réputés, charpentés et god-
teux, tels le morgon, le saint-amour et le
moulin-a-vent.
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Le palais
Bourbon est le
siége de IAssem-
blée nationale
frangaise

LA GRAND-MESSE DU BEAUJOLAIS
L’aventure du Beaujolais nouveau com-
mence aprés la Seconde Guerre mondiale.
En 1950, les vignerons se retrouvent
avec une récolte abondante. Avec les
négociants, ils font alors pression sur les
autorités pour vendre leur vin avant la
date Jégale, dite de «déblocage», le 15 dé-
cembre. Ils obtiennent satisfaction et, en
1985, décident de fixer leur date au troi-
sieme jeudi de novembre.

Dans les années 1950, le vin
primeur est connu dans la région lyon-
naise. L'Union des vignerons du Beau-
jolais et les maisons de négoce vont en
faire un produit star. Des dégustations
au palais Bourbon retransmises a la télé,
en présence des stars de la chanson, en-
trafnent un engouement des bistrots
parisiens et la grand-messe du troisiéme
jeudi de novembre va s'imposer dans
toute la France.

DE LEXCES A LA MODERATION

Le monde suivra a grand renfort de mar-
keting: un rallye Beaujolais-Londres,
une délégation en Union soviétique,une
autre au Japon avec Paul Bocuse. Dés
1973,le primeurestlancé dansles rues de
New York.Quelquesannées plus tard,des
ours dressés roulent des tonneaux de vin
rouge sur la place Rouge a Moscou b

les Sarmentelles

= Fest des neuen
Beaujolais-Weins

le défilé aux flam-
beaux
= Fackelzug

la percée
« Anstich

viticole
= Weinbau-

arracher qc
- etw ausreiBen

le cépage
= Rebsorte

I'amertume (f)
= Bitterkeit

le cru

= hier: Wein
charpenté,e
= kraftig
abondant,e
= Uppig
leJanégociante
= Handler/-in
primeur

= hier: jung
lengouement (m)
= Hype
lagrand-messe
= Hochamt
l'ours,e

= Bér/-in
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I'apogée (m)
= Hohepunkt

la rosette
= Dauerwurst aus
Lyon

la bringue (fam)
= Fete

la chanson pail-
larde
= Trinklied

convivial,e
= gesellig

le,Jla néophyte
= Einsteiger/-in

le breuvage
= Trank

le tablier
= Schiirze

la confrérie
= Bruderschaft

bachique
= Bacchus-

le serment
= Eid

adouber gn
= jdn ernennen

craindre qc
- etw fiirchten

s’attendrir
- gerihrt sein
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Le beaujolais nou-
veauy, c'est un peu
comme l'arrivée
d’'un nouveau-né!

et des Japonais prennent des bains dans
du beaujolais nouveau. Vers la fin des an-
nées 1990, la messe du primeur est a son
apogée etsa production mobilise un tiers
de la production totale du vignoble.
Aujourd’hui, le beaujolais nou-
veau se fait plus discret. On achéte une
bouteille pour marquer le coup, pour
un apéro entre copains, avec un peu de
rosette lyonnaise. Le temps des grandes
«bringues» qui finissaient a deux heures
du matin en s'embrassant et en chan-
tant des chansons paillardes est passé.
L'époque est a la modération. Aprés
quelques scandales liés a lasurproduction
dansles années 1990,le vin a retrouvé les
faveurs des amateurs: fruité, convivial,
un beau «vin de soif»,idéal pour les néo-

phytes.

UNE VIE POUR LE BEAUJOLAIS

Les Compagnons du beaujolais, eux, ont
voué leur vie au beaujolais sans modéra-
tion. Des Sarmentelles aux dégustations
du palais Bourbon, ils sont de toutes les
fétes pour célébrer le divin breuvage. Re-
connaissablesaleur chapeau alarge bord,
leur tablier vert, leur cravate a cordelettes

et la coupelle de dégustation autour du
cou, ils font partie de ces confréries ba-
chiques qui fontle charme de la France.

Pour devenir Compagnon, il faut
préter serment. Devant la statuette de
saint Vincent, le candidat jure d'aimerle
pays beaujolais et «de travailler au main-
tien d’hospitalité, de sagesse et de bonne
humeur». Pour sceller le pacte qui le
liera a vie, il vide une tasse d'environ un
demi-litre de vin,avant d'8tre adoubé «par
Bacchus, dieu du vin, par Noé, sauveur de
la vigne et devant saint Vincent, patron
des vignerons».

Répartis dans 26 «devoirs» a
travers le monde, les Compagnons se
réunissent deux fois par an pour leurs
«chapitres», moments ot les nouveaux
membres sont intronisés. On boit, on
mange,on chante, sans craindre les chan-
sons paillardes, on sattendrit devant des
traditions qui semblent dater de Frangois
Rabelais.

De Munich & New York et d'Abi-
djan a Casablanca, il n'y a pas meilleure
compagnie pour partager une certaine
idée de laconvivialité 3 la francaise,et pas
seulement pour boire du beaujolais. @
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